Il formaggio Alle Erbe & un formaggio da taglio aromatico con sapore fine e speziato. Anche
questo formaggio presenta i forellini piccoli rotondi. Le erbe di montagna danno a questo
formaggio un sapore inconfondibile e I'aroma unico.

Descrizione: Formaggio semiduro
Provenienza del latte: Alto Adige - Alta Pusteria ,
Ingredienti: Latte fieno STG pastorizzato,fermenti lattici, sale,caglio, '

erbe e spezie

Stagionatyra: ca. 6 settimane

Stoccaggio: conservare da +1° a +10°C

Sapolre: Saporito alle erbe i
Occhiatura: A forma di lente

Fgrma: o Stanga

Dimensioni: Lunghezza 28cm, altezza 12cm, larghezza 12cm
Peso: ca. 3,5 kg
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Alle Erbe - schepaTecNicA

DATI GENERALI

Provenienza del latte:
Peso:

Misure:
Sapore/Consistenza:
Occhiatura:
Superficie:

Colore:

Scadenza:

Unita di vendita:

LATTERIA

prodotto da:
Latteria Tre Cime
Via Pusteria 3/C
1-39034 Dobbiaco

DATI TECNICI

Ingredienti:

Stagionatura:
Stoccaggio:
Apporto nutrizionale per 100g:

TEL 0039|0474 971300
FAX 0039|0474 971333

www.3cime.it Caratteristiche chimiche per 100g:
info@mondolattetrecime.com

Caratteristiche microbiologiche:

CONTROLLO DI QUALITA

Etichetta

Carta per alimentari
Sottovuoto

Pellicola termoretraibile
Cartone

Cartonaggio su bancale
Bancale

DATI DI IMBALLAGGIO

Unita d'imballo:
Disponibilita:

1/1 Forma

Pezzi per Cartone

Cartone

Cartoni per bancale:

Cartoni per strato:

Strati:

Origine del latte: Italia (Alto Adige) Altézza senza bancale:
Altzezza totale:

Misure bancale:

1/2 Forma

Pezzi per Cartone
Cartone

Cartoni per bancale:
Cartoni per strato:
Strati:

Altezza senza bancale:
Altzezza totale:
Misure bancale:

ALO ADIGE

Mhg !

Altre unita d'imballo

versione 01/21: verificato elettronicamente 17.02.2021

MATERIALE D'IMBALLAGGIO

DB“Zie dall‘ Alta Pusteria

Alto Adige - Alta Pusteria

ca. 3,5 kg

Lunghezza 28 cm Larghezza: 12 cm
Formaggio da taglio saporito alle erbe

A forma di lente

Crosta non edibile

Giallo chiaro - oro

Altezza: 13 cm

60 giorni

1/1 Forma Si Codice 1140060
1/2 Forma Si Codice 1140062
1/4 Forma No Codice

Latte fieno STG pastorizzato, fermenti lattici, sale, caglio, erbe e spezie

Stagionatura ideale ca. 6 settimane
conservare da +1° a +10°C

Energia: 1.630°kJ /390 kcal

Grasso: 30g -dicuiacidi grassi saturi: 21g
Carboidrati: 0g - dicuizuccheri: O g (di cui lattosio<0,1g)
Proteine: 21g sale: 19¢g

Grasso in contenuto secco: 50g

Grasso 309

Umidita: 40-50g

Salmonella spp: assente /25 g

Listeria monocytogenes: assente / 25 g

Regolamento CE n. 2073/2005 e successive modifiche

Fed. delle Latterie Sociali Altoatesine dalla racolta del latte al prodotto finito

Standard

Su richiesta

Standard per 1/2 e 1/4 forme
Su richiesta

Standard

Standard

Standard

1/1 Forma 1/2 Forma 1/4 Forma
si si no
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Europalett 120cm x 80cm x 15¢cm
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1/1 forme sfuso su bancale
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